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Năm học 2020 - 2021 

1. Thông tin chung 

Họ và tên: Trương Thị Thành Vinh Tuổi :35  Năm vào ngành: 2009 

Đơn vị: Tổ Thủy sản Chăn nuôi – Viện Nông Nghiệp & Tài Nguyên 

Thời gian: Tiết 4 ngày 2/12/2020 

Địa điểm: Phòng A5.503. Viện Nông Nghiệp và Tài Nguyên - Trường Đại học Vinh 

Thành phần tham gia dự giờ: Toàn bộ cán bộ tổ bộ môn 

2. Tên giờ giảng:  Chương 1. Nhiễm độc thực phẩm và các nguyên nhân  

Học phần: An toàn thực phảm 

Đối tượng  nghe giảng: Toàn bộ sinh viên K58.Chăn nuôi 

3. Nội dung:  

Chương 1. Nhiễm độc thực phẩm do tác nhân sinh học 

1.1. Vi khuẩn gây ngộ độc thực phẩm 

- Các điều kiện thuận lợi cho vi sinh vật phát triển nhanh trong thực phẩm 

- Các dạng hư hỏng của thịt 

- Vi sinh vật trong một số sản phẩm từ thịt 

- Campylobacter 

        - E.coli  

        - Listeria 

        - Proteus 

       - Salmonella 

4. Nhận xét 

Thầy Tuấn: Tiết dạy với dung lượng phù họp. Giảng viên có sự tương tác, phối hợp 

được sinh viên, tạo được điều kiện thuận lợi cho sinh viên chủ động học. Tuy nhiên, âm 

lượng của giảng viên còn nhỏ. Cần có thêm một số thông tin, số liệu mang tính thời sự 

hiện nay về vấn đề nhiễm độc thực phẩm do tác nhân sinh học.  

Cô Thanh: Bài giảng nội dung, hình ảnh đẹp, phong phú giúp sinh viên có hứng 

khởi trong quá trình theo dõi. Tuy nhiên, cần có thêm những câu hỏi tổng hợp để sinh 

viên có sự so sánh về vi sinh vật trong thịt với các sản phẩm khác 



 5. Đánh giá chung 

 Giờ giảng đạt loại tốt 

                                 Vinh, ngày 2  tháng 12 năm 2020 

          Trưởng bộ môn                                                       Thư ký       
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